FROKOSTFAD

skal bestilles af min. 2 personer

Friteret redspaettefilet grov remoulade - citron
Handskaret flaeskesteg radkal og surt
Hensesalat syltede svampe og bacon
Brie bornholmske rugkiks og kompot

pr. pers. 235,-
Sild til fadet:
Kryddersild chr. @ pigens sild - =g - log og kapers +39,-
Saltstegt sild rodbeder - blade log og alsennep  +39,-

FROKOSTRETTER

Bryggerens burger 139,-
dry age okse - ost - salat - tomat-lagrelish - syltede agurker
fritter +30,-

Flaeskestegsburger 129,-

handskaret fleskesteg - mayo - radkal og syltede agurker
fritter +30,-

Kyllingeburger 139,
sprad kylling - salat - tomat - syltede redleg og aioli
fritter +30,-

Bryggerben 159,

spareribs med fritter - barbecuesauce - coleslaw
ekstra ben +50,-

Aggekage 129,
bacon - elsennep og rugbred
Pariserbof 149,-

pickles - redbeder - lag - peberrod - kapers - @ggeblomme

Brygger Bowl (vG) 125,-
ris - kal - gulerod - edamamebanner - syltede redleg - mango
goma dressing

falafler eller sprod kylling +25,-

FROKOST

SMORREBRGD
Kryddersild 125,-
Chr. @ pigens sild - &g - lag og kapers - pa fedt
Friteret radspaettefilet 129,
grov remoulade - citron
Friteret redspaettefilet 135,-
handpillede rejer og kaviar - mayonnaise - citron
A&g og handpillede rejer 129,
mayonnaise og kaviar - citron
Handskaret fleskesteg 129,
redkal og surt
Dyrlegens natmad 125,-
leverpostej og saltked - glsky - pa fedt
Honsesalat 125,-
syltede svampe og bacon - pa lyst brad
Kartoffelmad 125,-
gren mayo - syltede rgdleg - bacon
Saltstegte sild 129, -
radbeder og blede lag - alsennep
Rejemad 165,
handpillede rejer - mayonnaise og citron - pa lyst brad
Stjerneskud 179,-

friteret og dampet radspaettefilet - handpillede rejer - tomatiseret
mayo - pa lyst brad

Gammel ost 125,-
Stygge Ulv fra Ostehjernet - elsky og log - pa fedt
Ost 135,-

udvalgte oste fra Sct. Clemens, Arla Unika og Thise
bornholmske rugkiks - kompot - elnadder

DESSERTER

Bryggerdremmen 99,-

hasselneddecrunch og vaniljeis med saltkaramel

Citrontrifli 99,-

vaniljecreme - curd og knas - brandt marengs

Merk orange chokolademousse (vG) 99,-
nedder og hindbarsorbet fra Bornholms Ismejeri

TIL DESSERTEN

Vi anbefaler et lille glas dessert ol 45,-
En hjemmelavet likor eller solbrrom 35,-
Stempelkaffe 45,

Irish Coffee 70,- /90,-

The - flere varianter 45,-

TIL BORNENE
Bryggerben fritter - ketchup 109,
Friteret rodspaettefilet 109,
fritter - remoulade
Friturefri 109,-
palaeg - leverpostej - grant - bred
Pasta og kedsovs 109,-
Fritter 49,-

Vaniljeis chokoladesovs og sprad vaffel og knas 75,-

VG - Vegansk -

Kun ét betalingskort pr. bord
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Svaneke

RESTAURANT

Oplysninger om allergener kan fas af personale - Wi-Fi: Bryghuset - Kode: Svanekebryg

- Ved betaling med firmakort og uden for EU-betalingskort, opkraeves der kortudbyderens gebyr pa transaktionen




