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Svaneke Bryghus henter inspiration fra de amerikanske øltyper
- Svaneke Bryghus’ brygmester Jan Paul har endnu en gang ladet sig inspirere af de amerikanske øl, denne gang med en American Pale Ale – Skipper Clements.

Hen over sommeren har den entusiastiske brygmester eksperimenteret med en ny øl til Svaneke Bryghus´sortiment. Med inspiration fra den amerikanske Pale Ale, har bryggeriet nu fået sin helt egen Skipper Clements. Det nye bryg Skipper Clements blev i september testet under European Beer Festival i Valby, hvor over 21.000 besøgende havde mulighed for at prøvesmage Svaneke Bryghus´nye skud på stammen. Udover vores egen positive opfattelse af øllen, fik den rigtig god respons af de besøgende samt udstillere på European Beer Festival, fortæller salgschef Daniel Barslund Jensen. Skipper Clements er således blevet en del af Svanekes sortiment. 

For Svaneke Bryghus er responsen fra forbrugeren utrolig vigtig, og European Beer Festival var et oplagt sted at teste vores nye bryg. Normalt eksperimenterer vi med nye bryg på restaurant Bryghuset i Svaneke. Den direkte respons fra gæsterne giver os en indikation om, det er noget, vi skal tage ind i vores sortiment, fortsætter Daniel Barslund Jensen. 

Skipper Clements beskrives som en rigtig opkvikker. Dejlig tør og præget af generøse mængder amerikansk humle. Med nuancer af citrus, melon, druer og fyrrenåle skaber den et overmåde tørst vækkende helhedsindtryk - og der venter ingen skuffelse forud! 

Øllen henvender sig til folk, der er nået dertil, hvor en øl gerne må være en noget mere humlet oplevelse. Skipper Clements er vores mest bitre øl til dato. Den er dog meget velbalanceret mellem det bitre og frugtige, som er med til at give en god og forfriskende oplevelse. Skipper Clements har allerede vundet fleres hjerter på det nye bryggeri og er endvidere en af mine helt klare personlige favoritter, siger salgschef Daniel Barslund Jensen. Foruden Skipper Clements har bryghuset også en anden amerikansk øltype i sortimentet, nemlig Double Brown Ale som er blevet rigtig populær i Danmark. 
Flaskens bagsidetekst: Skipper Clements Morgenbajer: Når en tidligere fribytter står i spidsen for bondeoptøjer mod adelen, så skal der andet til end bollemælk. En øl at vågne op til dåd med. I 1534 kendte man knap nok til Amerika – men vi synes nu, at en amerikaner ale er noget af det mest velsmagende og forfriskende - så mon ikke Skipper Clement havde været 
fornøjet ved dén - inden dagens dont..! Overgæret. Alc. 4,7 % vol.
Skipper Clements kan pt. smages fra hanen på følgende steder: Restaurant Bryghuset, Svaneke og Lord Nelson, København. 

Som altid er den nye bornholmer bryg ufiltreret, brygget og tappet på Bornholm. 
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